
IVA incluido. Si tiene usted alguna alergia alimentaria consulte a nuestro personal
VAT included. If you have any food allergies please consult our staff

MARI GALANT
HOTEL DE LONDRES  

y de Inglaterra

Ensalada verde con cebolleta 
Tiras de piquillos

Patatas gajo
Patatas panadera

5,00 €  
8,00 € 

6,80 € 
6,80 € 

GUARNICIONES

PICOTEO
Jamón Ibérico 100% bellota Carrasco 
con pan cristal y tomate rallado

Terrina de foie casera caramelizada 
con chutney de manzana reineta  
y gelatina de Pedro Ximénez

Calamares fritos con mayonesa de ajo negro

Surtido de fritos caseros

PRIMEROS
Ensalada de bogavante con vinagreta y 
surtido de hojas tiernas

Sopa de pescado a la donostiarra

Raviolis de txangurro con crema de 
bogavante

Pulpo con crema de almejas y 
crujiente de pimentón

Risotto cremoso de gambas con pesto 
y tiras de queso compte

PESCADOS
Merluza en salsa verde con almejas

9ƃƺƃȢƃɁ�ƺɁȶˎɽƃǁɁ�ƺɁȶ�ɥȈȢӸɥȈȢ��ʰ�
pimientos asados a la leña

Lenguado asado al carbón con  
refrito tradicional

Costillas de atún rojo con salsa 
barbacoa japonesa

CARNES
Solomillo de ternera con patatas 
salteadas

Pichón en salmís con puré de castañas

Costilla de cerdo Euskal Txerri 
deshuesado

Medallones de paletilla de cordero 
rellenos de foie y hongos

POSTRES
Torrija de brioche al Baileys con 
helado de vainilla

Reina de Saba de chocolate negro 
con frutos rojos

Mango asado con yogur y helado de 
pistacho

Tarta de queso horneada con helado 
de nueces

Manzana reineta con crema inglesa, 
sirope de sidra y nueces caramelizadas

Bombón helado de nata con crumble  
de miel

Ración de pan

Disponemos de una pequeña  
selección de opciones vegetarianas, 
para más detalles consúltenos

28,50 € 

23,00 €  

15,50 € 

19,00 €

35,00 € 

19,70 € 

19,50 € 

22,80 € 

21,00 € 

27,00 €

24,80 € 

 
29,00 € 

24,00 € 

T
28,50 € 

29,00 € 

25,00 € 
 

26,50 € 

8,50 €  

8,70 € 

9,50 € 

8,70 € 

8,70 € 

9,00 € 

1,70 €



IVA incluido. Si tiene usted alguna alergia alimentaria consulte a nuestro personal
VAT included. If you have any food allergies please consult our staff

MENÚ DEGUSTACIÓN
Otoño

ENTRANTES
Terrina de foie casera caramelizada con chutney de manzana reineta  

y gelatina de Pedro Ximénez
Ravioli de txangurro con crema de bogavante

PESCADO
Lomito de merluza en salsa verde con almejas

CARNE
Costilla de cerdo Euskal Txerri deshuesado

POSTRE
Torrija de brioche al Baileys con helado de vainilla

55€ Persona
Bebida no incluida


