MARI GALANT

HOTEL DE LONDRES
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PICOTEO Taco de rodaballo asado con refrito de 2980 €
ajoy pimenton de la Vera
Jaméh |bériCO 100% be||0ta Carrasco 28,50 € Esca|opines de rape con |angostinos 27[00 €
con pan cristal y tomate rallado al txakoli
Ensaladilla rusa con mimosa de huevo 13,00 €
Terrina de foie caramelizada casera 23,00 €
con chutney de manzana reineta y gel CARNES
de Pedro Ximénez
Solomillo de ternera con patatas 28,50 €
Calamares fritos con mayonesa de ajonegro 15,50 € salteadas y piquillos
Surtido de fritos caseros 19.00 € Cordero asado a baja temperatura con 26,00 €
ensalada verde a la trufa
Lagarto ibérico con patata alinada y 22,50 €
PRIMEROS mostaza de Dijon
Lingote de carne de pato guisado con 26,50 €
Ensalada de bogavante alifiado con 34,00 € virutas de foie
vinagreta y ali-oli de ajo negro
Alcachofas de Tudela con almejas 19,50 €
Raviolis de txangurro a la donostiarra 18,60 € POSTRES
con crema de bogavante
Torrija de brioche al Baileys con 8,50 €
Bao de langostinos crujientes con 19,00 € helado de nata
aguacate y mayonesa de siracha
Reina de Saba de chocolate negro 8,70 €
Arroz carnaroli salteado con dados de 20,00€ con frutos rojos
jamon ibérico, enokis, gambas y huevo a
baja temperatura Mango asado con yogur y helado de 9,50 €
pistacho
Sopa donostiarra de pescado y marisco 19,50 €
Tarta de queso horneada con helado 8,70 €
de nueces
PES CADOS Bocaditos de merengue francés con 8,50 €
crema de limén y helado de fresa
Lomitos de lenguado deshuesado con 26,50 € . .
ligero mehier de sus espinasy lima Besuguitos d.e hOJaIdre y nata con 890 <€
helado de vainilla
Merluza en salsa verde con almejas 26,00 €
Racion de pan 1,70 €
GUARNICIONES
Ensalada verde con cebolleta 500 € Patatas gajo 6,80 €
Tiras de piquillos 8,00 € Patatas panadera 6,80 €

IVA incluido. Si tiene usted alguna alergia alimentaria consulte a nuestro personal
VAT included. If you have any food allergies please consult our staff




